
	

	

 
 
 

 

	
Technische	Fiche	
	
Naam:	Pellegrino	"BIOSFERA"	Catarratto	
Druivensoorten:	100%	Cataratto	
Regio	&	land:	Sicilië,	Italië	
Producent:	Cantine	Pellegrino	
Inhoudsmaat:	75	cl	
Alcoholpercentage:	12%	
Serveertemperatuur:	8	°C	–	10	°C	
	
Foodpairing:		
Aperitief,	diverse	kazen	
	
Informatie	over	de	producent:	
“Sinds	1880	verbouwen	we	de	beste	Siciliaanse	
druiven,	die	vandaag	de	dag	een	realiteit	
vertegenwoordigen	met	een	grote	traditie	en	
ervaring	op	het	eiland.	
De	familie	heeft	altijd	de	activiteiten	in	de	wijngaard	
en	in	de	kelder	geleid	en	vandaag	is	de	zevende	
generatie	betrokken	bij	de	dagelijkse	leiding	van	het	
bedrijf.	
Het	is	een	lange	familiegeschiedenis,	gebouwd	op	
respect,	zorg,	liefde	en	toewijding	en	op	waarden	die	
van	vader	op	zoon	worden	doorgegeven,	waardoor	
het	vandaag	de	dag	een	van	de	grootste	families	in	de	
Siciliaanse	wijn	is.	
	
	
	

	
	

	
	

	
	
	
Informatie	over	de	wijn:	
Oogst	vanaf	de	derde	week	van	september,	een	normale	vinificatie	met	zachte	persing	en	daaropvolgende	lange	
fermentatie	bij	lage	temperatuur.	Rijping	in	stalen	tanks	gedurende	4	maanden.	De	bodemsamenstelling	is	van	
het	kalkzandige	type,	er	is	een	goede	balans	tussen	lucht	en	water	in	de	bodem,	evenals	een	hoge	waterreserve.	
De	hoogte	bedraagt	40	tot	150	meter	boven	het	zeeniveau.	Het	terroir	is	gelegen	in	het	Siciliaanse	achterland,	
met	sterke	temperatuurverschillen,	waarvan	de	maximumtemperaturen	echter	worden	verzacht	door	harde	
wind.	De	kleur	is	strogeel	met	groenige	vlekken.	Aroma’s	zijn	matig	intens,	gekenmerkt	door	tonen	van	
oranjebloesem	en	appel.	De	smaak	is	intens,	matig	fris	met	een	goede	afdronk.	


