
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Luna De Ana Tempranillo                             
Druivensoorten: 100% Tempranillo 
Regio & land: La Mancha, Spanje 
Producent: Vinotage 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 13,5% 
Serveertemperatuur: 14 °C – 16 °C 
 
Foodpairing: 
Heerlijke wijn bij de borrel en gaat goed samen met 
tapas, rood vlees, pasta’s en diverse kaassoorten. 
 
Informatie over de producent: 
Al 7 generaties lang is de familie Haro 
gespecialiseerd in het produceren van 
natuurlijke wijnen. Vinotage werkt uitsluitend 
met kleine familiewijnhuizen en dankzij deze 
jarenlange ervaring hebben we een solide relatie 
opgebouwd met onze wijnhuizen, gelegen in de 
belangrijkste wijngebieden van Spanje. 
Onze filosofie is om 100% natuurlijke en pure 
wijnen te produceren in harmonie met het 
milieu. Om dit te bereiken voegen wij geen 
sulfieten of suikers toe en gebruiken wij ook 
geen onnodige pesticiden of dierlijke producten 
(VEGAN). Onze passie is om vergeten oude 
wijnstokken nieuw leven in te blazen met 
bijzondere inheemse druivensoorten zoals 
Hondarribi Zuri, Samsó, Trepat, Xarello en 
Parellada. Tijdens het fermentatieproces 
gebruiken we authentieke natuurlijke gisten die 
de persoonlijkheid van de druif in uw glas wijn 
perfect weerspiegelen. 
 
 
 
 

 

Informatie over de wijn: 

Druiven zijn geselecteerd uit eigen wijngaarden. Gerijpt en gestabiliseerd gedurende 90 dagen, waarbij de 
tweede gisting plaatsvindt. Helder rood met paarse tinten. In de neus overheersende fijne aroma's van rijp 
rood fruit (bramen, bosbessen) met een vleugje balsamico. In de mond zacht fruit met een pepertje in de 
afdronk. 


