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Technische Fiche 

Naam: Castello Banfi Fontanelle Chardonnay Toscana 

Druivensoorten: 100% Chardonnay 
Regio & land: Toscana, Italië 
Producent: Castello Banfi 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 13% 
Serveertemperatuur: 8 °C – 10 °C 
 
Foodpairing: 
Deze wijn past perfect bij uitgebreide visgerechten, 
maar ook bij wit vlees. 

Informatie over de producent: 
Banfi, opgericht in 1978 door de visie van de 
Italiaans-Amerikaanse broers John en Harry 
Mariani, vertegenwoordigt een huwelijk van 
passie voor wijnmaken en technologische 
innovatie. Door samenwerking met Ezio Rivella, 
een van de meest vooraanstaande wijnmakers 
van Italië, werd het in Montalcino gekochte land 
getransformeerd in een combinatie van kwaliteit 
en potentieel. De overname van de historische 
Piemontese wijnmakerij Bruzzone verrijkte 
vervolgens de portefeuille verder en integreerde 
de mousserende wijntraditie van Piemonte in de 
Banfi-wereld. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Informatie over de wijn: 
De bodem bestaat uit klei en de rijping gebeurt in franse eiken en acacia vaten van 350 liter met batonnage en roulage 
gedurende 10 maanden. Het resultaat is een strogele wijn, die in de neus opvalt door zijn intense en elegante fruitige 
en bloemige aroma's. In de mond vallen hints van peer, acaciabloemen en vlierbloesem op, vergezeld van een 
omhullende, romige en hartige structuur. Zeer aanhoudende afdronk in de mond met delicate nuances van hazelnoot.  


