
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Bodegas Staphyle Premium Cabernet Franc 
Druivensoorten: 100% Cabernet Franc 
Regio & land: Mendoza, Argentinië 
Producent: Bodegas Staphyle 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 14% 
Serveertemperatuur: 14 °C – 16 °C 
 
Foodpairing: 

Hij combineert uitstekend met pasta, gegrild 
lamsvlees, tagliata van rundvlees met kaas, 
Parmezaanse kaas en rucola. 

Informatie over de producent: 

Een erfenis van hard werken en inspanning is 
wat onze grootouders vanuit Italië naar Mendoza 
brachten. Onze familie heeft bijgedragen aan de 
ontwikkeling van onze geliefde provincie, van de 
meest uiteenlopende productiesectoren, via de 
bouw van vitale infrastructuur tot prestaties op 
belangrijke gebieden zoals energie, 
communicatie en andere. 
FAMILIEDOMEIN PORRETTA, AGRELO. In 2018 
verwierven we onze wijngaard in het hart van de 
Eerste Zone: Agrelo, Luján de Cuyo. 60 hectare 
beplant met 35 jaar oude wijnstokken, met 
druivenrassen zoals Malbec, Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot, 
Tempranillo, Chardonnay en Sauvignon Blanc. 
Dit stelt ons in staat om 95% van de wijnen in 
ons portfolio te leveren met de gegarandeerde 
kwaliteit van de beste druiven van ons land. 
 
 

 
 
 

 

Informatie over de wijn: 
Dieprode wijn. In de neus zijn peper, frambozen en bramen verweven, met kruidige tonen van koffie en chocolade. De 
wijn heeft 9 maanden gerijpt op eikenhoutven vaten. In de mond is hij zacht en omhullend met een evenwichtige 
wijnsteenzuurgraad.  


